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NATTEL /o7 Porte DAuteuil Roland Garros

. AUBERGE
Créme & Fromages L Hoiten tilaic

de la
MAISON BORNIAMBUC
AUTOMNE 2025
HORS-D’OEUVRE
NOS SPEC'AI-."TES: Assiette de Saucisson, Beurre 3€ Bouchées au Comté 10€
Moules Frites Tarama & Toasts 12€ Crevettes Roses, Mayonnaise l4€
Cdte de Veau
Escalope Normande ENTREES
Sole Meuniére
Fruits de Mer ®ufs Mayonnaise 7€ Poireaux, Vinaigrette 1ll€
Ft'omages Normands Terrine de Saison 12€ Tarte Fine aux Pommes % Boudin Noir 1l4€
Teurgouka Haricots Verts & Champignons 12€ Poélée de Champignons ®uf Poché l4€
Harengs Pommes & l'Huile 10€ Gros Rscargots de Bourgogne :
Avocat Crevettes, Sauce Cocktail 14€ 6/9/12 17€/25€/32€

Coquillages du Jour, prix selon arrivage

A L’ARDOISE :
Les Coquillages
La Péche du Jour
Les Belles Piéces du
Boucher

PLATS

Moules de Bouchot Mariniére, Frites 21€
Moules de Bouchot & la Créme, Frites 23¢€
Péche du Jour, prix selon asrrivage
Ravioles du Royans 13€

¥oix d'Entrecb6te, sauce Verte de Chausey 29€
Pilet de Boeuf, Poivre ou Béarnaise 33€
Escalope de Veau & la Normande 25€
: Poulet Fermier Vallée d'Auge 25€
DEMANDEZ Boudin Noir, Pommes de Terre & Pommes en l'Air 22€
L’Trou Normand ! Tartare de Boeuf 22¢€
3¢ Rognons de Veau Henri IV 23€

Garnitures au choix
Purée Grand-Mére, Frites // Salade Verte, Haricots Verts
Nos Garniture supp : 6€ // 7€

VINS & ALCOOLS
De Dessert DESSERTS

Sauterne DV Doisy Assiette de Fromages l4€
Vedrines, 12cl 1ll€ Clafoutis du Jour 1l2€
Porto Tawny, Mousse au Chocolat 1l2€ Riz au Lait 10€
Jogé Copera, 10cl 3 Baba au Rhum 12€ Créme Briilée 10€
Tarte du Jour (prix 8 la demande)
Faisselle et Compote de Pommes 93€
Glaces & Sorbets : La Boule 4€

i 1
Lo TR G e Sorbet & Alcool ¢ l4€ (cChartreuse, Limon, Calva, Colonel)

FORMULE DEJEUNER
24€ / 39€
EHAMPAGNSE
Y I HARLE
0, d’A 1/Tél:01428 1
D e oot HEDSIECK  15cl 15¢/ 75 cl 80€ / 150 cl 160€

GRILL ROOM - POISSONS - BANQUETS




